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Antipasti 

 

Tartare di salmone marinato alla barbabietola, riso Venere  
guacamole, granita alla vodka Beluga Chf 27. – 

Beetroot-marinated salmon tartare, Venere black rice, guacamole, Beluga vodka granita 
Mit Roter Bete marinierte Lachstartare, Venere-Reis, Guacamole, Beluga-Wodka-Granita 

 

Insalata di verdura, letti di sgombro al vapore,  

yogurt agrumato all’aneto Chf 27. – 
Vegetable salad, steamed mackerel llets, citrus yogurt with dill 
Gemüsesalat, gedämpfte Makrelenlets, Zitrus-Joghurt mit Dill 

 

Prosciutto crudo di Parma, chi freschi, mandorle al miele 
di castagno, bruschetta al Camembert cremoso Chf 27. – 
Parma ham, fresh gs, almonds with chestnut honey, bruschetta with creamy Camembert cheese 

Parmaschinken, frische Feigen, Mandeln mit Kastanienhonig, Bruschetta mit cremigem Camembert 

 

Battuto di cervo, maionese alla senape in grani 

croccante di riso allo zafferano Chf 27. – 
Venison tartare, wholegrain mustard mayonnaise, saffron rice crisp 
Hirschtatar, Mayonnaise mit körnigem Senf, knuspriger Safranreis 

 

Tomino fondente, funghi porcini trifolati 

polenta al burro e salvia Chf 22. – 
Melted Tomino cheese, sautéed porcini mushrooms, polenta with butter and sage 

Geschmolzener Tomino-Käse, sautierte Steinpilze, Polenta mit Butter und Salbei 
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Primi 
 

Risotto Carnaroli, zucca mantovana 

letti di pesce persico dorato Chf 24. – 
Carnaroli risotto, Mantuan pumpkin, golden perch llets 

Carnaroli-Risotto, Mantuanischer Kürbis, goldbraun gebratene Flussbarschlets 

 

Calamarata al ragù di polipo alla mediterranea 

crema all’aglio nero, aneto Chf 24. – 
Calamarata pasta with Mediterranean-style octopus ragù, black garlic cream, dill 
Calamarata mit mediterranem Oktopus-Ragout, schwarzer Knoblauchcreme, Dill 

 

Strigoli freschi, ragù di cinghiale, funghi porcini 

fonduta di formaggio Brie Chf 24. – 
Fresh Strigoli pasta, wild boar ragù, porcini mushrooms, Brie cheese fondue 

Frische Strigoli-Pasta, Wildschweinragout, Steinpilze, Brie-Käsefondue 

 

Ravioli ripieni al mascarpone e noci,  

pesto di melanzane, polvere di olive nere Chf 22. – 
Ravioli lled with mascarpone and walnuts, aubergine pesto, black olive powder 

Ravioli gefüllt mit Mascarpone und Walnüssen, Auberginenpesto, Pulver aus schwarzen Oliven 
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Secondi di pesce 
 

 

Rombo con l’osso, pomodorini, olive nere 

zucchine, battuto di patate, verdura Chf 38. – 
Turbot on the bone, zucchini, black olives, cherry tomatoes, crushed potatoes, vegetables 

Steinbutt am Knochen, Zucchini, schwarze Oliven, Cherrytomaten, zerdrückte Kartoffeln, Gemüse 

 

 

Seppia nera CBT,  alghe Wakame all’orientale 

crostone di polenta Chf 38. – 
Sous-vide black cuttlesh, Asian-style wakame seaweed, crispy polenta slice 

Sous-vide gegarter schwarzer Tintensch, Wakame-Algen nach orientalischer Art, knusprige Polentascheibe 

 

 

Code di gamberoni Black Tiger, chi, menta 

cipolla di Tropea, rucola selvatica, stracciatella Chf 38. – 
Black Tiger prawn tails, gs, mint, Tropea onion, wild rocket, Stracciatella cheese 

Black-Tiger-Garnelenschwänze, Feigen, Minze, Tropea-Zwiebel, Wildrauke, Stracciatella-Käse 
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Secondi di carne 
 

 

Tagliata di Angus al sale Maldon e pepe della Valle Maggia 

radicchio ripassato, mandorle tostate, riduzione al Merlot 
patate arrosto Chf 43. – 

Sliced Angus beef with Maldon salt and Maggia Valley pepper, sautéed radicchio, toasted almonds, Merlot 
reduction, roasted potatoes 

Aufgeschnittenes Angus-Rindeisch mit Maldon-Salz und Pfeffer aus dem Maggiatal, sautierter Radicchio, 
geröstete Mandeln, Merlot-Reduktion, Bratkartoffeln 

 

 

Picanha di cervo, salsa ai funghi porcini 

polenta bramata Chf 43. – 
Venison picanha, porcini mushroom sauce, bramata polenta 

Hirsch-Picanha, Steinpilzsauce, Bramata-Polenta 

 

 

Suprema di faraona farcita ai porcini e formaggio tartufato 

spinaci al burro, patata al cartoccio Chf 43. – 
Guinea fowl supreme stuffed with porcini mushrooms and truffle cheese, buttered spinach, baked potato 

Supreme vom Perlhuhn, gefüllt mit Steinpilzen und Trüffelkäse, Butterspinat, Folienkartoffel 
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Dessert 
 

Tartelletta friabile, bavarese al cocco, gel di mango 

cioccolato fondente Chf 13. – 
Crispy tartlet, coconut Bavarian cream, mango gel, dark chocolate 

Knuspriges Törtchen, Kokos-Bayerische Creme, Mangogel, dunkle Schokolade 

 

Tiramisù al pistacchio, croccante all’amaretto Chf 13. – 
Pistachio tiramisu, crunchy amaretti topping 

Pistazien-Tiramisù, knusprige Amaretti 

 

Sorbetto all’uva, crumble al cioccolato fondente Chf 13. – 
Grape sorbet, dark chocolate crumble 

Traubensorbet, Crumble aus dunkler Schokolade 

 

Semifreddo al miele, zuppetta tiepida ai frutti di bosco 

panna Chantilly Chf 13. – 
Honey semifreddo, warm berry soup, Chantilly cream 

Honig-Semifreddo, warme Waldbeersuppe, Chantilly-Creme 
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Provenienza derrate alimentari: 

CARNE  :                                                               PESCE : 

PROSCIUTTO CRUDO   IT                 SGOMBRO     IT 

BATTUTA CERVO     NZ                        POLIPO FAO 34 

RAGU’ CINGHIALE   EU             SALMONE MARINATO NO 

TAGLIATA, BISTECCA, BATTUTA      ROMBO ES 

MANZO       UY, AR, CH               FILETTI PESCE PERSICO RU 

PICANHA CERVO    NZ              SEPPIA NERA    IT 

SUPREMA FARAONA   F           CODE GAMBERONI VN, BD 

TARTARE MANZO   CH               ALGHE WAKAME   TH      

MEDAGLIONI MAIALE   CH      GAMBERI ID, VN 

PROSCIUTTO COTTO    IT, CH       ACCIUGHE    EU 

SALAME PICCANTE   IT                 MERLUZZO IS 

                                                                  SPIGOLA GR, HR  

PANE FRESCO  CH                                                   TONNO SOTT’OLIO EU 

 

Info.  

Se avete delle allergie e/o intolleranze alimentari, oppure desiderate informazioni riguardo la provenienza 
degli alimenti, saremo lieti di informarvi e consigliarvi individualmente 

If you have any food allergies and/or intolerances or would like information about the origin of the food, we 
will be happy to inform and advise you individually. 

Sollten Sie an Lebensmittelallergien und/oder -unverträglichkeiten leiden oder Informationen zur Herkunft 
der Lebensmittel wünschen, informieren und beraten wir Sie gerne individuell. 

 

tutti i prezzi esposti sono comprensivi di iva 8.10% 

 


