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Antipasti

Insalata di polpo, patate, pomodorini, olive nere, mandorle
tostate chf27-

Octopus Salad with Potatoes, Cherry Tomatoes, Black Olives and Toasted Almonds
Oktopussalat mit Kartoffeln, Cherrytomaten, schwarzen Oliven und gerésteten Mandeln

Tonno tataki all'orientale chf27.-

Oriental-Style Tuna Tataki
Thunfisch-Tataki nach asiatischer Art

Tartare di manzo, formaggio feta, chiffonade di insalata
iceberg, zeppole mediterranee chf27-

Beef Tartare with Feta Cheese, Shredded Iceberg Lettuce and Mediterranean Fritters
Rindertatar mit Feta, fein geschnittenem Eisbergsalat und mediterranen Zeppole

Bruschetta di pane casereccio, pulled pork affumicato,
maionese bbq, stick di rosti chf27-

Rustic Bread Bruschetta with Smoked Pulled Pork, BBQ Mayonnaise and R3sti Sticks
Bruschetta aus Bauernbrot mit gerduchertem Pulled Pork, BBQ-Mayonnaise und Résti-Sticks

Caprese "rivisitata" chf24-

Gazpachho di pomodori, perle di bufala, avocado, pane all'origano e olive nere

Tomato Gazpacho, Buffalo Mozzarella Pearls, Oregano Croutons, Avocado and Black Olives
Gazpacho aus Tomaten, Biffelmozzarella-Perlen, Oregano-Croltons, Avocado und schwarzen Oliven
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Primi

“Lo scoglio di Elementi” chf2s-

Rummo Spaghetti with Seafood
Rummo-Spaghetti mit Meeresfriichten

Risotto Carnaroli ai gamberi, vellutata di burrata, profumo
di lime e pepe della Valle Maggia chf24.-

Carnaroli Risotto with Lime, Prawns, Burrata Cream and Maggia Valley Pepper
Carnaroli-Risotto mit Limette, Crevetten, Burrata-Creme und Maggia-Pfeffer

Tagliatelle al ragu bianco con cipollotti

e crema ai quattro formaggi chf24-

Tagliatelle with White Ragu, Spring Onions and Four Cheese Cream
Tagliatelle mit weiBem Ragout, Frihlingszwiebeln und Vier-Kdse-Creme

Lasagne alle verdure grigliate, pesto di basilico e provola
affumicata chf22-

Lasagna with Grilled Vegetables, Basil Pesto and Smoked Provola Cheese
Lasagne mit gegrilltem Gemuse, Basilikumpesto und gerducherter Provola
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Secondi di pesce

Medaglioni di pescatrice alla piastra
olio bouquet di erbe

fiocchi di sale Maldon e caponata di verdure chf 3s-

Grilled Monkfish Medallions with Herb QOil, Maldon Salt and Vegetable Caponata
Gegrillte Seeteufelmedaillons mit Krduterdl, Maldon-Salz und Gemise-Caponata

Filetto di spigola in crosta di sale marino
salsa al finocchietto selvatico

timballo di riso basmati , verdure estive chfzs-

Sea Bass Fillet in Sea Salt Crust with Wild Fennel Sauce, Basmati Rice Timbale and Summer Vegetables
Wolfsbarschfilet in Meersalzkruste mit Wildfenchelsauce, Basmatireis-Timbal und Sommergemise

Scaloppa di ombrina, gratinata alle erbe aromatiche,
riduzione al vino bianco chf3s-

Meagre Fillet with Herb Bread Crust and White Wine Sauce
Umberfischfilet mit Krduterbrotkruste und WeiBweinsauce

o6/08|2026




—ELEMENTI

.
IL RISTORANTE DI CASINOJ{LUGANO

Secondi di carne

Cordon bleu di vitello "ticinese"

insalata di pomodori e cipollotti chf43.-

Ticinese Veal Cordon Bleu with Tomato and Spring Onion Salad
Tessiner Kalbs-Cordon-bleu mit Tomaten- und Frihlingszwiebelsalat

Sella di coniglio ripiena ai funghi porcini

battuto di patate al timo chf43-

Rabbit Saddle Stuffed with Porcini Mushrooms, Thyme Mashed Potatoes
Gefllter Kaninchenrticken mit Steinpilzen und Kartoffelpiree mit Thymian

Spiedo di controfiletto Angus, jus alla senape in grani,
verdure grigliate, patate arrosto chf43-

Angus Sirloin Skewer with Wholegrain Mustard Jus, Grilled Vegetables and Roasted Potatoes
Angus-Entrecéte-Spiel3 mit Senfjus, gegrilltem GemUse und Bratkartoffeln
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Dessert

Semifreddo al pistacchio, meringhe al cacao

salsa al cioccolato bianco chf13-

Pistachio Semifreddo with Cocoa Meringues and White Chocolate Sauce
Pistazien-Parfait mit Kakao-Baiser und WeilBer-Schokoladen-Sauce

Mousse al limone e basilico, salsa ai frutti rosssi

crumble croccante chf 13-

Lemon and Basil Mousse with Red Berry Sauce and Crunchy Crumble
Zitronen-Basilikum-Mousse mit Waldfruchtsauce und knusprigem Crumble

Gazpacho di fragole, sorbetto al limone, olio evo chf 13-

Strawberry Gazpacho with Lemon Sorbet and Extra Virgin Olive Oil
Erdbeer-Gazpacho mit Zitronensorbet und nativem Olivend! extra

Baba, bagna al rum, panna montata

crema alle arachidi salate chf 13-

Baba with Rum Syrup, Whipped Cream and Salted Peanut Cream
Baba mit Rum, Schlagsahne und gesalzener Erdnusscreme

tutti i prezzi esposti sono comprensivi di iva
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Provenienza derrate alimentari:

CARNE

-TARTARE DI MANZO CH
-PULLED PORK CH

-RAGU" BIANCO (maiale,pollo, vitello,coniglio)
CH,IT

-VITELLO CH

-CONTROFILETTO E TAGLIATA MANZO UY, AR,
CH

-LONZA MAIALE CH

PESCE

-POLIPO FAO34

-OMBRINA HR,GR
-TONNO TATAKY VN
-GAMBERONI SELVATICI AR
-COZZEIT,ES

-ACCIUGHE SOTT'OLIO EU
PANE FRESCO CH

PANE SENZA GLUTINE ES

Info.

.
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-PROSCIUTTO DI PARMAIT
-RAGU" MANZO CH,UY,DE AR
-GALLETTO CH

-SALUMI MISTI
piccante) IT

(speck,mortadella,spianata

-POLLO PAILLARD EU,CH
-SELLA CONIGLIO IT

-SPECKIT

-VONGOLE FAO61
-MAZZANCOLLE ID
-GAMBERI VN
-SPIGOLA GR,HR
-PESCATRICE FAO27

CALAMARI ARG, FAO41

Se avete delle allergie e/o intolleranze alimentari, oppure desiderate informazioni riguardo la provenienza
degli alimenti, saremo lieti di informarvi e consigliarvi individualmente

If you have any food allergies and/or intolerances or would like information about the origin of the food, we

will be happy to inform and advise you individually.

Sollten Sie an Lebensmittelallergien und/oder -unvertréglichkeiten leiden oder Informationen zur Herkunft
der Lebensmittel wiinschen, informieren und beraten wir Sie gerne individuell.
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