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Antipasti 

Insalata di calamari con anguria marinata alla verbena 

cialda di riso allo zafferano Chf 27. – 
Squid salad with watermelon marinated in verbena saffron rice wafer 

Tintenschsalat mit in Eisenkraut marinierter Wassermelone Safran-Reiswaffel 

 

Fiori di zucca ripieni alla ricotta e gamberi 

tempura di panko e coulis di pomodoro Chf 27. – 
Courgette owers stuffed with ricotta and prawns panko tempura and tomato coulis 

Mit Ricotta und Garnelen gefüllte Zucchiniblüten mit Panko-Tempura und Tomatencoulis 

 

Roast beef con salsa tonnata allo yogurt 

crostini di pane croccanti e rosti stick Chf 27. – 
Roast beef with yoghurt tuna sauce crispy bread croutons and rösti sticks 

Roastbeef mit Thunsch-Joghurt-Sauce knusprige Brotscheiben und Rösti-Sticks 

 

Cesar salad “Elementi “Chf 27. – 
Caesar salad “Elementi” 

César-Salat „Elementi“ 

 

Terrina di pomodori e melanzane 

mini-bufale e rucola selvatica Chf 22. – 
Tomato and aubergine terrine mini buffalo mozzarella and wild rocket 

Tomaten-Auberginen-Terrine Mini-Bufala-Käse und wilder Rucola 
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Primi 
 

Spaghetti rummo con pesce spada 

pinoli, uvetta e crema di nocchietto Chf 24. – 
Rummo spaghetti with swordsh pine nuts, raisins and fennel cream 

Rummo-Spaghetti mit Schwertsch Pinienkerne, Rosinen und Fenchelcreme 

 

Risotto carnaroli con funghi porcini 

luganiga e scamorza affumicata Chf 24. – 
Carnaroli risotto with porcini mushrooms, luganiga and smoked scamorza 

Carnaroli-Risotto mit Steinpilzen, Luganiga und geräuchertem Scamorza 

 

Rigatoni napoletani al sugo di pomodorini gialli 

n’duja e pecorino Chf 24. – 
Neapolitan rigatoni with a sauce of yellow cherry tomatoes, ‘n’duja and pecorino 

Neapolitanische Rigatoni mit Soße aus gelben Kirschtomaten, „N’duja“ und Pecorino 

 

Gnocchi di patate ai pomodorini 

pesto di rucola e crema di burrata Chf 22. – 
Potato gnocchi with cherry tomatoes rocket pesto and burrata cream 

Kartoffelgnocchi mit Kirschtomaten Rucola-Pesto und Burrata-Creme 
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Secondi pesce 
 

Pesce spada alla griglia con emulsione all’olio evo 

lime ed origano e riso basmati ai capperi Chf 38. – 

Grilled swordsh with an extra virgin olive oil emulsion 

with lime and oregano, served with basmati rice with capers 

Gegrillter Schwertsch mit einer Emulsion aus nativem Olivenöl extra, 

Limette und Oregano sowie Basmatireis mit Kapern 

 

Polipo arrostito con crema di patate affumicate 

indivia belga ripassata Chf 38. – 
Roasted octopus with smoked potato purée sautéed Belgian endive 

Gebratener Tintensch mit geräucherter Kartoffelcreme angedünsteter Chicorée 

 

Trancio di merluzzo del baltico 

guazzetto mediterraneo e verdura estiva Chf 38. – 

Baltic cod llet Mediterranean stew and summer vegetables 

Stück Ostsee-Kabeljau mit mediterranem Eintopf und Sommergemüse 
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Secondi carne 
 

Tagliata di manzo angus alla Robespierre 

verdura alla griglia Chf 43. – 

Angus beef tagliata, Robespierre-style grilled vegetables 

Angus-Rindeisch-Tagliata nach Robespierre-Art gegrilltes Gemüse 

 

Bocconcini di letto di coniglio alla boscaiola 

battuto di patate al timo Chf 43. – 

Rabbit llet bites, woodcutter-style mashed potatoes with thyme 

Kaninchenlet-Häppchen nach Holzfällerart Kartoffelpüree mit Thymian 

 

Medaglioni di letto di maiale cbt 

salsa alle susine al porto, patate arrosto e verdura Chf 43. – 

Pork llet medallions (cbt) 

port-infused plum sauce, roast potatoes and vegetables 

Schweinelet-Medaillons cbt 

Paumensauce mit Portwein, Bratkartoffeln und Gemüse 
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Dessert 
 

Tartelletta alla crema di arachidi 

gelato alla vaniglia Chf 13. – 

Peanut butter tartlet vanilla ice cream 

Törtchen mit Erdnusscreme Vanilleeis 

 

Espresso Martini Chf 13. – 

Espresso Martini 

Espresso Martini 

 

Tiramisu’ al pistacchio Chf 13. – 

Pistachio tiramisu 

Tiramisu mit Pistazien 

 

Tagliata di anguria perla nera in osmosi al gin Malfy rosa 

sorbetto al limone Chf 13. – 

Slices of Black Pearl watermelon in osmosis with Malfy pink gin 

lemon sorbet 

Scheiben der schwarzen Perlen-Wassermelone, in Osmose mit rosa Malfy-Gin 

Zitronensorbet 
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Provenienza derrate alimentari: 

 

CARNE                                            PESCE 

ROAST -BEEF UY, A, CH                                 CALAMARI ARG, FAO41 

POLLO CH, EU                                                   GAMBERI ID, VN-LUGANIGA CH                                                

N’DUJA IT                                                             POLIPO FAO34 

TAGLIATA MANZO UY, A, CH                 MERLUZZO BALTICO FAO27 

BOCCONCINI CONIGLIO IT                        TONNO SOTT’OLIO IT 

MEDAGLIONI MAIALE CH                       ACCIUGHE SOTT’OLIO EU 

TACCHINO I, EU                                             GAMERONI VN, A 

SPIANATA PICCANTE IT                                  TONNO TARTARE VN 

PORCHETTA PANCETTATA CH                     ORATA GR, HR 

LUGANIGHETTA VITELLO CH                        SALMONE NO 

OSSO CON MIDOLLO CH     PESCE SPADA FAO57 

WOK MANZO, BISTECCA CH, UY, A 

 

PANE FRESCO   CH 

PANE SENZA GLUTINE    ES 

 

Info.  

Se avete delle allergie e/o intolleranze alimentari, oppure desiderate informazioni riguardo la provenienza 
degli alimenti, saremo lieti di informarvi e consigliarvi individualmente 

If you have any food allergies and/or intolerances or would like information about the origin of the food, we 
will be happy to inform and advise you individually. 

Sollten Sie an Lebensmittelallergien und/oder -unverträglichkeiten leiden oder Informationen zur Herkunft 
der Lebensmittel wünschen, informieren und beraten wir Sie gerne individuell. 

 

 


