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Antipasti 

Cocktail di gamberi con avocado 

pan brioche tostato Chf 27. – 

Prawn cocktail with avocado toasted brioche 

Garnelen-Cocktail mit Avocado geröstetes Brioche-Brot 

Ceviche di salmone Norvegese 

chutney di mele allo zenzero, dadi di pesca al lime 

nachos croccanti Chf 27. – 

Norwegian salmon ceviche 

apple and ginger chutney, lime-marinated peach cubes crispy nachos 

Ceviche aus norwegischem Lachs 

Apfel-Ingwer-Chutney, Prsichwürfel mit Limette knusprige Nachos 

Tartare di manzo con pomodorini cont 

tapenade di olive, spicchi di pinsa Chf27. – 

Beef tartare with cont cherry tomatoes olive tapenade, slices of pinsa 

Rindertartar mit Tomatencont Oliventapenade, Pinsa-Stücke 

Prosciutto crudo di Parma 

melone e perle di bufala Chf 27. – 

Parma ham melon and buffalo mozzarella pearls 

Parmaschinken Melone und Büffelmilchperlen 

Insalata estiva con verdura e frutta 

vinaigrette al lime e menta, scaglie di grana Chf 22. – 

Summer salad with vegetables and fruit lime and mint vinaigrette, shavings of Grana cheese 

Sommerlicher Salat mit Gemüse und Obst Limetten-Minze-Vinaigrette, Parmesansplitter 
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Primi 

Linguine tralate al bronzo con pesto di basilico 

gamberi e granella di pistacchio  
Chf 24. – 

Bronze-cut linguine with basil pesto 

Prawns and chopped pistachios 

Linguine aus Bronzeform mit Basilikum-Pesto 

Garnelen und gehackte Pistazien 

Delizie ripiene di polipo, patate ed olive 

crudaiola di pomodori e basilico  
Chf24. – 

Delicacies stuffed with octopus, potatoes and olives 

crudaiola with tomatoes and basil 

Mit Tintensch, Kartoffeln und Oliven gefüllte Delizie 

Crudaiola mit Tomaten und Basilikum 

Risotto carnaroli ai mirtilli 

taleggio e speck croccante  
Chf 24. – 

Carnaroli risotto with blueberries 

Taleggio cheese and crispy speck 

Carnaroli-Risotto mit Heidelbeeren 

Taleggio und knuspriger Speck 

Paccheri alla mediterranea “elementi” 
 Chf 22. – 

Mediterranean-style Paccheri “Elements” 

Paccheri nach mediterraner Art „Elementi“ 
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Secondi pesce 

 
Spiedo di gamberoni con ananas 

caponata di verdura 
Chf 38. – 

Skewered king prawns with pineapple vegetable caponata 

Garnelenspieß mit Ananas Gemüse-Caponata 

 

Tagliata di tonno rosso ai semi di sesamo 

spaghetti di zucchine saltate all’orientale 
Chf 38. – 

Sliced bluen tuna with sesame seeds Zucchini noodles stir-fried Asian-style 

Thunsch-Tagliata mit Sesam Zucchini-Spaghetti nach orientalischer Art 

 

Bocconcini di baccalà in tempura 

verdura wok all’agro piccante 

maionese all’aglio nero 
Chf 38. – 

Tempura-fried cod bites spicy and tangy stir-fried vegetables 

black garlic mayonnaise 

Tempura-Häppchen aus Stocksch scharf-säuerliches Wok-Gemüse 

Mayonnaise mit schwarzem Knoblauch 

 



  

  
  
  
   10/06/2026   
 

Secondi carne 
 

Picanha cotta cbt 

salsa chimichurri e patata al cartoccio 
Chf 43. – 

Slow-cooked picanha with chimichurri sauce 

baked potato 

Picanha, im Ofen gegart, mit Chimichurri-Sauce 

Kartoffel im Folienbeutel 

 

Filetti di agnello con melanzana affumicata 

yogurt greco e jus al timo 
Chf 43. – 

Lamb llets with smoked aubergine 

Greek yoghurt and thyme jus 

Lammlets mit geräucherten Auberginen 

griechischem Joghurt und Thymianjus 

 

Milanesine di vitello in millefoglie 

rucola, salsa crudaiola e patate fritte 
Chf 43. – 

Veal escalopes in a mille-feuille 

rocket, crudaiola sauce and chips 

Kalbsschnitzel im Blätterteigmantel 

Rucola, Crudaiola-Sauce und Pommes frites 
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Desset 
 

Maritozzo con panna montata 

macedonia di fragole  
Chf 13. – 

Maritozzo with whipped cream strawberry salad 

Maritozzo mit Schlagsahne Erdbeer-Salat 

 

Bavarese alla ciliegia 

namelaka al cioccolato fondente  
Chf 13. – 

Cherry Bavarian cream dark chocolate namelaka  

Kirsch-Bavaroise Namelaka mit Zartbitterschokolade 

 

Crostataina con frangipane ai mirilli 

crema di gelato alla vaniglia  
Chf13. – 

Tartlet with apricot frangipane vanilla ice cream 

Törtchen mit Paumen-Frangipane Vanilleeis 

 

Tiramisu’ classico  
Chf 13. – 

Classic tiramisu 

Klassisches Tiramisu 
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Provenienza derrate alimentari: 

 

CARNE                                            PESCE 

TARTARE MANZO CH                         GAMBERONI VN, ID 

PROSCIUTTO CRUDO IT                   SALMONE NO 

SPECK IT                                      PESCATORA HR, GR, NO, NL, VN 

PICANHA IT                                              BACCALA’ FAO 27 

FILETTI AGNELLO NZ, AUS                ACCIUGHE ES, EU 

MILANESINE VITELLO CH                  TONNO ROSSO VN 

PORCHETTA IT                                         VONGOLE FAO61 

BOLOGNESE CH, EU, UY, PY, ARG        PLATESSA NL 

TAGLIATA CAVALLO UY, ARG               MERLUZZO IS, NL 

POLLO CH, IT                                       GAMBERONI APERTI ARG 

PUNTINE MAIALE CH                        TROTA SALMONATA IT 

PROSCIUTTO COTTO IT, CH            TONNO SCATOLA IT 

 

PANE FRESCO   CH 

PANE SENZA GLUTINE    ES 

 

Info.  

Se avete delle allergie e/o intolleranze alimentari, oppure desiderate informazioni riguardo la provenienza 
degli alimenti, saremo lieti di informarvi e consigliarvi individualmente 

If you have any food allergies and/or intolerances or would like information about the origin of the food, we 
will be happy to inform and advise you individually. 

Sollten Sie an Lebensmittelallergien und/oder -unverträglichkeiten leiden oder Informationen zur Herkunft 
der Lebensmittel wünschen, informieren und beraten wir Sie gerne individuell. 

 

 


